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VI. Kryteria wyboru oferty: 
Zamawiający przy ocenie ofert będzie brał pod uwagę następujące kryteria: 

1. Wysokość proponowanej wpłaty na rzecz organizatora. 
2. Atrakcyjność złożonej oferty pod względem różnorodności proponowanego 

asortymentu. 
3. Doświadczenie w sektorze gastronomicznym w prowadzeniu usług 

gastronomicznych plenerowych - ilość udokumentowanych wykonanych usług. 

Ocenę ofert Zamawiający dokona na podstawie następującego wzoru: 
A. Cena opłaty dla Zamawiającego - max. 70pkt., 
B. Atrakcyjność asortymentu - max. 20 pkt., 

o wymagane minimum asortymentu stanowi zakres z pkt Ili, ppkt 1 a,b,c. 
C. Doświadczenie - max. 10 pkt., 

o O - 2 sezonów w sektorze gastronomicznym- 4 pkt., 
o powyżej 3 sezonów w sektorze gastronomicznym - 6 pkt. 

Wzór do obliczenia wartości punktowej oferty: 

Zamawiający dokona oceny ofert, przyznając punkty w ramach poszczególnych 
kryteriów oceny ofert, przyjmując zasadę, że 1% = 1 pkt. 

Łączna wartość punktowa oferty wyliczana będzie wg wzoru: 

W=A+B+C 

gdzie: 

A - oznacza wartość punktową w kryterium Cena; 

B - oznacza wartość punktową w kryterium atrakcyjność usługi; 

C - oznacza wartość punktową w kryterium doświadczenie 

Maksymalna łączna ilość punktów, jaką może otrzymać oferta Wykonawcy wynosi 100 
pkt. 

Sposób obliczania wartości punktowej według ww. kryteriów: 

Kryterium Cena (A) wartość punktowa obliczana będzie według wzoru: 

A =Amin/An x 50 

gdzie: 

Amin- [PLN] cena ofertowa brutto - najwyższa wśród ocenianych ofert; 



. t 

An- [PLN] cena ofertowa brutto - ocenianej oferty. 

Maksymalna liczba punktów, jaką może otrzymać oferta Wykonawcy w kryterium Cena 
wynosi 70 pkt. 

Kryterium Atrakcyjność usługi (B) ilość oferowanego asortymentu. Suma uzyskanych 
punktów z deklarowanego formularza ofertowego. 

Maksymalna liczba punktów, jaką może otrzymać oferta Wykonawcy w kryterium 
Atrakcyjność oferty wynosi 20 pkt. 

Kryterium posiadane doświadczenie (C) w organizacji usług gastronomicznych 
plenerowych będzie oceniane według następującego klucza: 

Doświadczenie w organizacji 0-2 sezonów - 4 pkt. 

Doświadczenie w organizacji powyżej 3 sezonów-i więcej usług - 6 pkt. 

Maksymalna liczba punktów, jaką może otrzymać oferta Wykonawcy w kryterium 
Doświadczenie oferty wynosi 10 pkt. 

Dodatkowe informacje: 

W przypadku złożenia porównywanych ofert organizator zastrzega sobie prawo do 
prowadzenia negocjacji z oferentami 

Oferty należy składać na adres e-mail biuro@sisk-siechnice.pl tytułem "Oferta na 
gastronomię - Błękitna Laguna 2020" lub składać osobiście w biurze Siechnickiej 
Inwestycyjnej Spółki Komunalnej przy ul. Księżnej Anny z Przemyślidów GA, 55-011 
Siechnice do dnia 08.06.2020 r. do godziny 12:00. Wybór ofert nastąpi w terminie do 
08.06.2020 r. do godziny 16:00. 
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Konkurs ofert na kompleksową obsługę gastronomiczną kąpieliska Błękitna 
Laguna w sezonie 2020 

Siechnicka Inwestycyjna Spółka Komunalna Sp. z o.o. jako zarządca terenu rekreacyjnego 
Błękitna Laguna mieszczącego się w Siechnicach przy ul. Sportowej 10, zaprasza do 

składania ofert na kompleksową obsługę gastronomiczną w okresie od 1 czerwca 2020 do 
31 sierpnia 2020. 

I. Przedmiot konkursu: Kompleksowa obsługa gastronomiczna terenu rekreacyjnego 
Błękitna Laguna w okresie od 11 czerwca 2020 do 31 sierpnia 2020. 

li. Cel konkursu: Zapewnienie mieszkańcom Gminy Siechnice kompleksowej obsługi 
gastronomicznej w okresie od 01 czerwca do 31 sierpnia 2020, z możliwością 
wydłużenia okresu. 

Ili. Zakres usługi: Konkurs ofert dotyczy zapewnienia kompleksowej obsługi 
gastronomicznej polegającej na: 

1. zorganizowaniu strefy gastronomicznej poprzez ustawienie, max 5 sztuk 
punktów stałych typu domek, pawilon, kiosk, oraz stoisk max 10 sztuk 
punktów typu food truck, przyczepa gastronomiczna o zróżnicowanym 
asortymencie sprzedaży produktów gastronomicznych. 

a. napojów bezalkoholowych, (ciepłych i zimnych), 
b. lodów, shakeów, koktajli, deserów, ciastek, 
c. posiłków typu fast food: hamburgery, hot-dogi, zapiekanki, frytki, 
d. potraw z grilla, 
e. inne: wata cukrowa, popcorn, gadżety plażowe, gadżety dla dzieci. 

IV. Zakres obowiązków Oferenta: 
1. Posiadanie odpowiednio wykwalifikowanej i przeszkolonej grupy pracowników 

wykazującej się wysoką kulturą osobistą i schludnym wyglądem oraz 
odpowiednimi zaświadczeniami wydanymi przez Stację 
Sanitarno-Epidemiologiczną, 

a. odbiór sanepidu, 
b. oświadczenie, że dany podmiot jest zarejestrowany w Państwowej 

Inspekcji Sanitarnej. 
2. Zagospodarowanie strefy gastronomicznej w profesjonalny sposób, zgodnie z 

aktualnymi wytycznymi Służb Sanitarnych (elastyczność w możliwościach do 
dostosowania się do zmieniających się w wytycznych Ministerstwa Zdrowia w 
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związku z panującym stanem epidemii, możliwość wydzielenia ogrodzeniem 
strefy gastronomicznej). 

3. Wykonawca zobowiązuje się do otwarcia punktów gastronomicznych 
codziennie w godzinach otwarcia terenu rekreacyjnego Błękitna Laguna z 
możliwością wydłużenia czasu sprzedaży bez względu. na panujące warunki 
atmosferyczne. Za nieotwarcie bez pisemnego uzgodnienia z zarządcą będą 
naliczane kary umowne, za każdy dzień nie świadczenia usługi. Wyjątek 
stanowić będzie nieotwarcie z przyczyn spowodowanych siłą wyższą lub 
niekorzystnymi warunkami atmosferycznymi po uzgodnieniu z Zarządcą. 

4. Wykonawca zobowiązuje się do bieżącego utrzymania czystości w granicach 
swojego obszaru wyłączności i oddania eo w stanie niepogorszonvrn. r1 t;:ikże do 
stałego wywożenia nieczystości i odpadów. Musi posiadać opłacony swój 
kontener. 

5. Wykonawca w całości odpowiada za zgodność prowadzonej sprzedaży z 
obowiązującymi przepisami prawa. 

6. Posiadanie przez firmę ubezpieczenia OC w zakresie prowadzonej działalności, 
7. Rzetelne wykonywanie powierzonych zadań 
8. Uczciwość i punktualność. 

V. Niezbędne elementy oferty: 
1. Oferta należy złożyć na przygotowanym i opracowanym formularzu ofertowym 

według załączonego wzoru. 
2. W ofercie należy uwzględnić wszelkie możliwe koszty i oferowane produkty z 

uwzględnieniem szacowanego zapotrzebowania na media (woda, energia 
elektryczna), 

3. Zawarcie w ofercie poglądowego szkicu planowanego zagospodarowania strefy 
gastronomicznej. Zamawiający oczekuje przedstawienia poglądowych fotografii 
posiadanych oferowanych punktów gastronomicznych oraz aranżacji 
dotychczas zrealizowanych stref gastronomicznych. 

4. Wskazanie w ofercie szacowanej powierzchni jaką zajmuje strefa 
gastronomiczna wraz z dodatkowym wyposażeniem do konsumpcji. 

5. Pełne dane podmiotu / osoby oferującej (w przypadku Firmy będącej 
płatnikiem VAT), stosowne zaświadczenia i zezwolenia wymagane przepisami 
do prowadzenia działalności gastronomicznej tj. stacji 
Sanitarno-Epidemiologicznej. 

6. Przedstawienie zorganizowanych co najmniej 3 (trzech) różnych realizacji 
podobnych usług gastronomicznych w ostatnich 3 latach. Zamawiający uzna za 
spełnienie wymaganego warunku poprzez przedłożenie potwierdzenia w 
postaci np.: 

• referencji organizatora plenerowej imprezy, 
• dokumentacji fotograficznej, 



Załącznik do konkursu na usługę gastronomiczną 

pieczątka Wykonawcy (miejscowość i data) 

FORMULARZ OFERTOWY 

W odpowiedzi na ogłoszenie pn.: Konkurs ofert na kompleksową obsługę gastronomiczną 
kąpieliska Błękitna Laguna w sezonie 2020 

Składamy ofertę na wykonanie przedmiotu zamówienia w zakresie określonym w ogłoszeniu konkursu, zgodnie 
z opisem przedmiotu zamówienia na następujących warunkach: 

Nazwa Wykonawcy: 

Adres Wykonawcy: 

NIP . 

REGON . 

Tel: . 

e-rnail . 

1. Oferujemy ustawienie następujące zestaw punktów sprzedaży gastronomicznej w łącznej kwocie uiszczenia 

opłaty dla Zarządcy w kwocie brutto: zł, słownie: 

Powierzchnia [m21 
Punkt przedaży 

Dodatków wyposażeni Ilość Stav ka opląty za 

zadaszona trefa kon umpcji 
[np. stoliki, ławki] me [zV brutto] 

stały (np. domek) 

namiot 

mobilny typu food 
truck 

SL' u 



2. Oferujemy następujący asortyment produktów: 

Oferowa Oferowa 
GRUPA [pkt.] Grupa [pkt.] 

ne ne 

1. Grupa fast food 3. Grupa festynowa 

hot dog 0,5 grilowana karkówka 0,5 

hamburger 0,5 grilowana kiełbasa 0,5 

zapiekanka 0,5 szaszłyki 0,5 

tost 0,5 bigos 0,5 

pizz 0,5 pajda chleba ze smalcem 0,5 

frytki 0,5 kukurydza gotowna 0,5 

frytki belgijskie 1 sałatki warzywne 0,5 

2. Grupa plażowa pieczona ryba 1 
ziemniaczki (spirale 

lody na patyku 0,5 pieczone) 1 

lody z automatu 0,5 4. Grupa ekstra 

lody naturalne 1 napoje ciepłe 0,5 

shejki 0,5 słodycze, żelki 0,5 

świeże soki 1 sałatki warzywne 1 

napoje zimne 0,5 wata cukrowa 0,5 

gofry 0,5 popkorn 0,5 

naleśniki 0,5 5. Grupa dodatkowe 

koktajle 1 zabawki plażowe 0,5 

leżaki, ręcznik, parasole 1 

3. Deklarowane doświadczenie i posiadane rekomendacje świadczenia usług gastronomicznych. 

Wykaz usług wykonanych, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych w 

okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest 

krótszy - w tym okresie, wraz z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na rzecz 

których usługi zostały wykonane oraz załączeniem dowodów określających czy te usługi zostały wykonane lub 

są wykonywane należycie 



Całkowita Okres realizacji Podmiot, na rzecz, którego usługa Nazwa/ ois usługi wartość usługi 
(rozpoczęcie i zakończenie) została wykonana 

brutto 

Podpis(y) osób uprawnionych 


