Konkurs ofert na obstuge gastronomiczng kapieliska Btekitha Laguna w Siechnicach

w

okresie

17.04.2021-04.10.2021 oraz ustugi porzadkowe w okresie

17.04.2021-31.05.2021 oraz 01.09.2021-04.10.2021

1.

Przedmiot konkursu:

Obstuga gastronomiczna oraz porzgdkowa kapieliska w sezonie 2021

Cel konkursu:

Zapewnienie korzystajgcym z kgpieliska dostepu do gastronomii i infrastruktury
towarzyszgcej w okresie 17.04.2021*-04.10.2021 z mozliwoscig przedtuzenia przy
korzystnych warunkach atmosferycznych i innych uwarunkowaniach.

* w dniach 03.05-25.05.2021 planowane jest wykonanie utwardzonej nawierzchni na drodze dojazdowej

do kapieliska, dostep do obiektu zapewniony od strony wedkarskiej czesci zbiornika.

Zakres ustug:

Konkurs ofert dotyczy wytgcznego zapewnienia obstugi gastronomicznej w zakresie:

utworzenia w wyznaczonym miejscu strefy gastronomicznej o przyblizonej
powierzchni 1594,78 m2 (mapa obiektu stanowi zatgcznik nr 1 do niniejszego
ogtoszenia) sktadajgcej sie z maksymalnie 10 estetycznych punktéw
gastronomicznych typu foodtruck/stoisko/przyczepa o zréznicowanym
asortymencie oferty sprzedazowej;

zapewnienia miejsc siedzgcych dla klientow (stoliki, krzesta i parasole
obowigzkowe, opcjonalnie dodatkowo lezaki, zacieniony mini plac zabaw dla
dzieci);

sprzedazy napojow zimnych i cieptych;

sprzedazy positkdw typu fast-food (frytki, tosty, kanapki itp.) oraz deseréw
(lody, gofry itp.);

sprzedazy niskoprocentowych napojow alkoholowych (np. piwo, wino
musujgce) do spozycia wytgcznie w wyznaczonym do tego miejscu na terenie
utworzonej strefy gastronomiczne;.

w okresie poza sezonem kgpielowym (kwiecien, maj, wrzesien pazdziernik)
utrzymywanie czystosci na terenie kgpieliska (zbieranie smieci z terenu plazy
i terenu zielonego, opréznianie koszy);

Wykonawca zobowigzuje sie do:

utworzenia strefy gastronomicznej zgodnej z dotgczonymi do oferty
wizualizacjami (Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do natychmiastowego
rozwigzania umowy z Wykonawcg w przypadku znaczgcego odbiegania
utworzonej strefy do tej prezentowanej w konkursie);

prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej na terenie obiektu wytgcznie w
dniach i godzinach ustalonych przez Zamawiajgcego (przewidywane godziny
otwarcia kapieliska: od poniedziatku do niedzieli od 10:00 do 19:00, strefa
gastronomiczna w tygodniu poza sezonem kgpielowym czynna w godzinach



15:00-21:00 z mozliwoscig wydtuzenia, w weekendy w godzinach 10:00-21:00
z mozliwoscig wydtuzenia, w okresie wakacyjnym strefa gastronomiczna
czynna codziennie w godzinach 10:00-21:00 z mozliwo$cig wydtuzenia za
pisemng zgodg uzyczajgcego);

- nie podnajmowania terenu osobom/podmiotom zewnetrznym pod rygorem
naliczenia kary umownej (wz6r umowy stanowi zatgcznik nr 3 do niniejszego
ogtoszenia);

- otwierania strefy gastronomicznej przez caty ustalony sezon bez wzgledu na
warunki atmosferyczne. Zamawiajgcy dopuszcza mozliwo$¢ nie otwarcia
strefy gastronomicznej w wypadku silnych opadéw deszczu, jednak musi
odbyé sie to za zgodg Zamawiajgcego (za nie otwarcie strefy bez zgody
Zamawiajgcego naliczane bedg kary umowne);

- zapewnienia petnej dostepnosci oferowanych w asortymencie produktéw
przez caty okres otwarcia strefy gastronomicznej;

- posiadanie odpowiednio wykwalifikowanej i przeszkolonej grupy pracownikow
wykazujgcej sie wysokg kulturg osobistg i schludnym wygladem oraz
odpowiednimi zaswiadczeniami wydanymi przez Stacje
Sanitarno-Epidemiologiczng, (odbiér sanepidu, os$wiadczenie, ze dany
podmiot jest zarejestrowany w Panstwowej Inspekcji Sanitarnej);

- uzyskania zezwolenia na sprzedaz napojow alkoholowych w miejscu
wyznaczonym we wifadciwym organie sanitarnego oraz od Burmistrza
Siechnic;

- zagospodarowanie strefy gastronomicznej w profesjonalny sposoéb, zgodnie z
aktualnymi wytycznymi stuzb sanitarnych (elastycznos¢ w mozliwosciach
dostosowania sie do zmieniajgcych sie w wytycznych Ministerstwa Zdrowia w
zwigzku z obecnym stanem pandemii, mozliwo$¢ wydzielenia ogrodzeniem
strefy gastronomicznej);

- biezgcego utrzymywania czystosci na terenie punktu gastronomicznego i
infrastruktury towarzyszacej oraz oddania go w stanie niepogorszonym;

- biezgcego wywozenia nieczystosci i odpaddéw z wiasnego kontenera na
odpady;

- zapewnienia co najmniej jednej kabiny toaletowej z wc oraz umywalka i stacjg
do dezynfekcji rak z zapewnieniem jej nalezytego utrzymania i oprézniania,

3. Warunki przyjecia oferty:

Oferta nalezy zlozy¢ na przygotowanym formularzu konkrusowym, stanowigcym
zatgcznik nr. 2 do ogtoszenia.

Oferta musi zawierac:

- aktualny wypis z wiasciwego rejestru albo zaswiadczenie o wpisie do
ewidencji dziatalnosci gospodarczej potwierdzajgcy dopuszczenie do obrotu
gospodarczego w zakresie objetym ofertg wystawiony nie wczesniej niz 6
miesiecy przed uptywem terminu skfadania oferty;



- wizualizacje strefy gastronomicznej i proponowanej infrastruktury
towarzyszacej;

- dokumentacje fotograficzng prowadzonych punktéw gastronomicznych w
przeciggu ostatnich 3 lat (warunek otrzymania punktéw za doswiadczenie);

- proponowane menu wraz z cenami, zdjecia serwowanych positkow;

- szacowana powierzchnia potrzebna na utworzenie punktu gastronomicznego
i infrastruktury towarzyszgcej;

- szacowane okresowe zuzycie mediow (prad, woda);

- proponowana wysoko$¢ miesiecznej optaty brutto za dzierzawe terenu na
wytgcznos¢ (optata za media doliczana bedzie dodatkowo wedtug zuzycia
wskazanego na licznikach);

- podpisane oswiadczenie o zapoznaniu sie i akceptacji wszystkich warunkéw
wspotpracy ustalonych w ogtoszeniu o konkursie i proponowanym wzorem
umowy;

- podpisane oswiadczenie o posiadaniu ubezpieczenia OC w zakresie
prowadzonej dziatalnosci;

- Pelne dane podmiotu/osoby oferujgcej (w przypadku firmy bedacej
ptatnikiem VAT), stosowne zaswiadczenia i zezwolenia wymagane przepisami
do prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej tj. stacji
Sanitarno-Epidemiologiczne;.

4. Kryteria wyboru oferty:
Zamawiajgcy przy ocenie ofert bedzie brat pod uwage nastepujace kryteria:
Wysokos¢ proponowanej wpftaty na rzecz organizatora (55 punktow)
Atrakcyjnos¢ ztozonej oferty pod wzgledem réznorodnosci proponowanego
asortymentu (15 punktéw)
e Doswiadczenie w sektorze gastronomicznym w prowadzeniu ustug
gastronomicznych plenerowych - ilo§¢ udokumentowanych wykonanych ustug
(5 punktow).
e Estetyka i atrakcyjnos¢ proponowanej aranzacji strefy gastronomicznej (25
punktow).
5. Sposéb wyboru oferenta:
Kryteria wyboru oferty:
Zamawiajgcy przy ocenie ofert bedzie brat pod uwage nastepujgce kryteria:

1. Wysokos$¢ proponowanej wptaty na rzecz organizatora.

2. Atrakcyjno$¢ ztoZzonej oferty pod wzgledem réZznorodnoSci proponowanego
asortymentu.



3. DoSwiadczenie w sektorze gastronomicznym w prowadzeniu ustug
gastronomicznych plenerowych - ilos¢ udokumentowanych wykonanych
ustug.

4. Estetyka i atrakcyjnoS¢ proponowanej aranzacji,
Oceneg ofert Zamawiajgcy dokona na podstawie nastepujgcego wzoru:
A. Cena optaty dla Zamawiajgcego - max. 55 pkt.,
B. AtrakcyjnoS¢ asortymentu - max. 15 pkt.,
C. DoSwiadczenie - max. 5 pkt.,
D. Estetyka - max. 25 pkt.,
Wzér do obliczenia warto$ci punktowej oferty:

Zamawiajgcy dokona oceny ofert, przyznajgc punkty w ramach poszczegdlnych
kryteridw oceny ofert, przyjmujgc zasade, ze 1% = 1 pkt.

¥ gczna warto$¢ punktowa oferty wyliczana bedzie wg wzoru:
W=A+B+C+D
gdzie:
A - oznacza wartoS¢ punktowg w kryterium Cena;
B - oznacza wartoSC punktowg w kryterium atrakcyjnosc¢ ustugi;
C - oznacza warto$¢ punktowg w kryterium doSwiadczenie;
D - oznacza warto$¢ punktowg z kryterium estetyka;

Maksymalna fgczna iloSC punktéw, jakg moze otrzymac oferta Wykonawcy wynosi 100
pkt.

Sposdb obliczania wartoSci punktowej wedtug ww. kryteridow:
Kryterium Cena (A) wartoS¢ punktowa obliczana bedzie wedtug wzoru:
A =Amin/An x 55
gdzie:

Amin— [PLN] cena ofertowa brutto - najwyzsza wsréd ocenianych ofert;



An— [PLN] cena ofertowa brutto - ocenianej oferty.

Maksymalna liczba punktéw, jakg moze otrzymaC oferta Wykonawcy w kryterium
Cena wynosi 30 pkt.

Kryterium Atrakcyjno$¢ ustugi (B) iloSC oferowanego asortymentu. Suma uzyskanych
punktéw z deklarowanego formularza ofertowego.

Maksymalna liczba punktéw, jakg moze otrzymaé oferta Wykonawcy w kryterium
Atrakcyjno$¢ oferty wynosi 15 pkt.

Kryterium posiadane doswiadczenie (C) w organizacji ustug gastronomicznych
plenerowych bedzie oceniane wedtug nastepujgcego klucza:

DosSwiadczenie w organizacji 3-5 ustug - 5 pkt.

Maksymalna liczba punktéw, jakg moze otrzymal oferta Wykonawcy w kryterium
DosSwiadczenie oferty wynosi 5 pkt.

Kryterium oceny estetyki i atrakcyjnoSci oferowanej (D) infrastruktury i punktow
gastronomicznych plenerowych bedzie oceniane wedtug oceny komisji konkursowej
wedtug oceny indywidualnej kazdego z cztonkéw komisji.

Komisja bedzie oceniaC oferentéw w 3 kategoriach, tgcznie do zdobycia 25 punktéw:
Kategoria nr 1:

e estetyka oferowanych elementéw - pojazdéw, stoisk gastronomicznych, domkéw
handlowych,

® spojnosSC materiatowa i stylistyczna oraz harmonia zaproponowanego uktadu strefy
gastronomicznej,

W tej kategorii do zdobycia tgcznie 8 punktow.
Kategoria nr 2:

e atrakcyjnoS¢ strefy rekreacyjnej wspéttworzgce strefie konsumpcji:
- zapewnienie strefy vip - kanapy, poduszki, sakwy dmuchane, itp.

oferowanie lezakéw,

- oferowanie hamakdw, hustawek,

- oferowanie zestawow stolikdw z parasolami,

- wygrodzenie strefy konsumpcyjnej estetycznymi donicami i innymi
dekoracjami,

W tej kategorii do zdobycia tgcznie 8 punktow.



Kategoria nr 3:

e rozplanowanie i funkcjonalnosSc strefy gastronomicznej,
e organizacja dodatkowych atrakcji strefy dla najmtodszych dzieci,
e zaoferowanie elementéw estetycznych dekoracji donic, parawandw, pergoli itp.

W tej kategorii do zdobycia tgcznie 9 punktéw.
Dodatkowe informacje:

W przypadku zloZenia porownywanych ofert organizator zastrzega sobie prawo do
prowadzenia negocjacji z oferentami

Oferty nalezy skfadaC na adres e-mail biuro@sisk-siechnice.pl tytutem “Oferta na
gastronomie - Btekitna Laguna 2021” lub skladaé osobiScie w biurze Siechnickiej
Inwestycyjnej Spotki Komunalnej przy ul. Ksieznej Anny z Przemys$lidéw 6A, 55-011 Siechnice
do dnia 19 marca 2021 r. do godziny 12.00. Wybdr najkorzystniejszej oferty zostanie
ogtoszony najpdzniej 26 marca 2021 .


http://www.sisk-siechnice.pl/kontakt/biuro@sisk-siechnice.pl

